Postre — EfdeLft

Parfé de albahaca con ardndanos
Basilika- och apelsinparfait med blabirscreme
89:-

Mousse de chocolate con hojaldres
Egen chokladmousse med hojaldres och vispad gridde
89:-

Flan de la casa
Traditionell spansk brylépudding, med rostade pinjendtter
89:-

Requeson
Krimig honung- och mandelglass

89:-

Profiteroles
Fyllda krimpuffar med chokladsas
89:-

Trufas
Hemgjorda tryfHar
59:-

Puntxos
Bastiska tapas

Kalla:
Pintxo de cangrejo - Med krabbrora och strimlad dggvita
Pintxo de salmén - Med rokt lax och ostmousse
Pintxo de queso - Med iddelost, kvittenmarmelad och pinjenétter
Pintxo vegetariano - Med kronirtskocksrora, sparris och aioli
Pintxo de anchoas - Med sardeller och olivcreme

Pintxo de pimiento morrén - Med tonfiskréra och grillad paprika

Varma:
Pintxo de txistorra - Med baskisk korv och frist paprika
Pintxo de manchego y serrano - Med friterad, serranolindad manchegoost
Pintxo de mejillén - Med baconlindade musslor
Pintxo de tortilla con pimiento frito - Med spansk omelett och friterad paprika

35:-/st



TWW~/<W Tapas

Jamén Serrano - Serranoskinka 55:-
Queso Manchego - Manchego ost 55:-
Pimientos del piquillo rellenos - Firskostfyllda grillade paprikor 55:-
Ensaladilla Rusa - Tonfisk- och potatissallad pa spanskt vis  45:-

Alcachofas marinadas - Ortmarinerade kronirtskockor 55:-

Boquerones en vinagre - Olivolje- och vitloksmarinerad smastromming 55:-

Tapa de embutidos - Spanska delikatesskorvar 55:-
Aceitunas rellenas - Sardellfyllda oliver 35:-
Mejillones en vinagreta - Musslor i salladsvinagrette 55:-

Queso de cabra a las hierbas - Ortkryddad getost 55:-

Tapas calientes - Varma Tapas
Langostinos a la plancha - Vitloksstekta Tigerrikor 60:-
Gambas al ajillo - Frista vitloksmarinerade rikor 60:-
Gambas rebozadas - Friterade rikor med pikant sis 60:-
Chistorra a la brasa - Olivoljefrist spansk farsk korv 55:-
Pollo al ajillo - Vitloksmarinerade kycklingbitar 55:-
Calamares a la Romana - Friterade blickfiskringar med aioli 55:-
Champifiones al ajillo - Vitloks- och persiljefrista champinjoner 45:-
Patatas alioli - Friterad potatis i aioli 45:-

Patatas bravas - Het cayennepepparpotatis 4 la Madrid 45:-
Pinchito Moruno - Marinerat fliskfiléspett pi bidd av tomatsallad  55:-
Tortilla espafiola - Spansk potatis- och 16komelett  45:-
Pulpo al ajillo - Chili- och vitlgksfrist blackfisk  60:-
Navajas al ajillo - Vitloksfrista svirdmusslor 72:-
Albondigas en tomate - Spanska kottbullar i tomatsis  45:-
Pastel de queso - Getost- och olivpaj 55:-

Verduras a la parilla - Rostade gronsaker och serranoskinka 55:-
Berengena gratinada - Gratinerad aubergine med tomat 55:-
Mejillones con jamén - Sauterade musslor och serranoskinka 55:-
Tartaletas de cordero - Lammfirsbiffar med myntayoghurt 55:-
Pinchito de champifiones - Serranolindat svampspett  55:-
Delicias de calabazin - Zuccini- och manchegoostbiffar 55:-
Empanada de espinaca - Spenat- och fetaostpirog 55:-
Garbanzos con acelgas - Kikirtsragi med mangold 50:-
Pimientos del padrén - Friterade sma delikatesspaprikor 45:-

Puré de habas - Bondbonspuré med friterad serrano  45:-

A la carte

Salmén con garbanzos
Spenatfylld laxtournedou.
Serveras med en kikirts- och mangoldragt med rikor.

229:-
Vinforslag: Burgans (Rias Baixas). Druva: Albarinio

Pechuga de pollo mediterrinea
Soltorkad tomat- och manchegoostfylld kycklingfilé.
Serveras med zuccinibiffar och rédvinsas.

229:-
Vinforslag: Atrium (Penedés). Druva: Merlot

Colgajo — Picanha
Rostbiff styckad pa brasilianske vis (utsokt val).
Serveras med en spenat- och fetaostpirog och chilikryddad rédvinsas.

229:-
Vinforslag: Coto de Imdz, Gran Reserva (Rioja). Druva: Tempranillo

Cordero de la casa
Marinerad lammytterfilé med rédvinsas, toppade med kvittenaioli.
Serveras med en getost- och olivpaj.

239:-
Vinforslag: Munia, Crianza (1oro). Druva: Tinta de Toro

Costillitas de cordero
Vitlok- och honungsglacerade lammracks.
Serveras med en bondbénspuré och serranolindat svampspett.

239:-
Vinforslag: Espelt Comabruna (Empordd). Druvor: Syrah, Carifiena, Marcelan

Secreto iberico
Flankstek av iberisk gris (pata negra).
Serveras med en aubergingrating samt saffransdoftande tomatsas.

239:-

Vinforslag: Carramimbre, Crianza (Ribiera del Duero). Druvor: Tinta del pais, Cabernet Sauvignon

Lechazo con salsa de almendras
Ortkryddad dilammsbog,
Serveras med mandelsds och friterade vitloksklyftor.

(ca 500 gram) 299:-
Vinforslag: Munia Especial (Toro). Druva: Tinta de Toro



